淡江大學98學年度第2學期課程教學計畫表
	課程名稱
	（中）中國古典文學賞析
	授課教師
	薛榕婷

	
	（英）APPRECIATION OF CHINESE CLASSICAL LITERATURE
	
	

	開課學門
	（中）文學經典－商Ｉ　　
	開課資料
	■必修

□選修
	■0（單學期）
□1（上學期）   □2（下學期） □3（第3學期）
	2  學分
	先修科目
	（中）無

	
	（英）TNBLB1I

	
	
	
	
	
	（英）NONE

	學門教育目標
	學生核心能力

	（一）認識文學經典的發展脈絡與及其精神、價值。

（二）培養古典與現代文學的知識，薰陶文學經典的人文精神。 
（三）培養鑑賞文學經典並賦予現代詮釋的能力。

	A全球化的意識
B社會與道德的反省
C豐富的文化涵養
D創意與批判的思考
E溝通的能力
F美學與詮釋的能力
G邏輯與數理分析的能力
H終身學習與組織的能力

	 課程簡介 （限50~100字）
	（中）積字成文，積句成章；文學的美感來自於文字的表現。無論是精神思維，或是審美標準，都在淺辭用字當中透露出時代環境、作者情性等深層義涵。藉由闡釋與分析宋代飲食相關作品，引導學生了解中國詩文之美。

	
	（英）Words written plot, plot sentence songjang; literary beauty comes from the word performance. Whether it is the spirit of thinking, or aesthetic standards, both characters were shallow speech revealed the historical environment, the authors, deep-seated feelings of Han-yi. Interpretation and analysis of the Song Dynasty by diet-related work, and guide students to understand the beauty of Chinese poetry.

	本課程教學目標與學生核心能力相關性

一、目標層次（選填）：1記憶、2瞭解、3應用、4分析、5評鑑、6創造。

二、單項教學目標分別對應「目標層次」有多項時，僅填列最高層次項即可（例如：「目標層次」可對應2、3項時，僅取3；對應3、5、6項時僅取6）。惟各項課程教學目標對應該系「學生基本能力」時，則可填列多項「學生基本能力」（例如：A、AD、BEF）。

	中文
	英文
	相關性

	
	
	目標層次
	學生核心能力

	1從題材與內容等方面賞析宋代飲食相關作品
	1.From the subject matter and content, etc. Appreciation of diet-related works of the Song Dynasty
	2
	C.F.H

	2觀察詩人作品當中的描寫方式、形容觀點、個人風格與趣味性
	2.The description of your work, observe the way a poet to describe the point of view, personal style and fun
	4
	C.D.F

	3培養觀察力加強人文思維，提升學生閱讀能力
	3.Develop powers of observation to enhance human thinking, improve reading ability of students
	3
	C.E.F

	4並以上台報告方式，讓同學介紹「飲食主題」之詩文，分享自己有興趣的飲食題材，以提升賞析作品及理解敘述能力。
	4.And reporting of the above units, so that students introduced the "Food theme" of the poems, to share their interest in eating themes to enhance the appreciation of works and the ability to understand narrative
	6
	C.E.F.H

	課程目標之教學策略與評量方法

	課程目標
	教學策略（課堂講授、分組討論、參觀實習、其他）
	評量方法（出席率、報告、討論、小考、期中考、期末考、其他）

	1學生將能夠探索課程中介紹到的概念，包含下列主題：中華飲食文化、古代文人生活略影
	課堂講授
	出席率、報告、期中考、期末考

	2學生將能夠培養觀察力加強人文思維，提升學生閱讀能力
	課堂講授
	出席率、報告、期中考、期末考

	3學生將能夠歸納課程中介紹到的概念，包含下列主題：對於食物內在-味、嗅、口感；外在-生長環境、型態樣貌、形狀顏色大小、季節、場景..等等方面加以探索，以提升賞析作品及理解敘述能力。
	分組討論、上台報告
	個人報告，繳交一份列印的書面報告紙張、一份電子文字檔案

	授 課 進 度 表

	週次
	內容（Subject/Topics）
	備註

	1
	課程介紹、猜詩謎
	

	2
	水果主題
	

	3
	水果主題
	

	4
	蔬菜主題
	

	5
	蔬菜主題
	

	6
	蔬菜主題
	

	7
	蔬菜主題
	

	8
	副食主題
	

	9
	副食主題
	

	10
	期中考試週
	

	11
	茶主題
	

	12
	茶主題
	

	13
	茶主題
	

	14
	酒主題
	

	15
	酒主題
	

	16
	酒主題
	

	17
	酒主題
	

	18
	期末考試週
	

	教學設備
	■電腦   ■投影機   □其他（　　　　　　　　）

	教材課本
	自編講義

	參考書籍
	全宋詩、全宋文、食物的歷史、飲食與中國文化、中國飲食文化期刊、中國飲食文化基金會會訊

	批改作業篇數
	篇（本欄位僅適用於所授課程需批改作業之課程教師填寫）

	學期成績計算方式
	■平時成績   15％   ■期中考成績：30 ％    ■期末考成績：30 ％
■報告成績： 25％   □其他（                      ）：   ％

	備考
	教學計畫表上傳步驟：教務處首頁點選「教務資訊」→「教學計畫表上傳」；網址：http://ap09.emis.tku.edu.tw/。
※非法影印是違法的行為。請使用正版教科書，勿非法影印他人著作，以免觸法。


表單編號：ATRX-Q03-001-FM201-02










