淡江大學  九十六學年度第二學期課程教學計畫表

壹、科目名稱：飲食論述
貳、授課老師：劉俐
參、開課系所班級：法文系研一
肆、必選修：選修
伍、學分數：3
陸、先修科目：
柒、教學內容及進度：
Ce cours explore, à travers les textes, les films et les tableaux, tous les discours possibles autour du thème：littéraire, philosophique, cinématographique, artistique... et vise à en dégager ses résonances symboliques, métaphisique etc.
Les textes à étudier：
Rabelais, Pantaguel et Gargantua

Zola, Le ventre de Paris, 
Proust, la Madelaine
Roland Barthes, Le lait et le biftek

Michel Onfray, Esthéthique éphémère

Brillat-Savarin, Physiologie du goût
Les films：
Gabriel Axel, Le Festin de Babette, 1987

Louis Bunel, Le Charme discret de la bourgeoisie

Fantôme de la liberté

Marco Ferreri, La Grande Bouffe, 1973

Peter Greenaway, The Cook, the thief, his wife and her lover
Agnès Varda, Glaneurs et glaneuses, 2002
Juzo Itami, Tampopo, 1986

李安，飲食男女
les tableaux:

Arcimboldo, Hieronymus Bosch, Veronèse etc. 

捌、授課方式：lecture, commentaire, débat, exposé 
玖、教學設備：電腦、錄放映機
拾、教材課本：講義
拾壹、參考書籍：
Carolyn Kosmeyer, Making sense of Taste, Food and Philosophy, Cornell University, Ithaca and London, 1999
Michel Serres, Les cinq sens, Grasset, 1985
Jean-Pierre Richard, Proust et le monde du sensible, Seuil, 1974
Jean-François Revel, Un festin en paroles, Pauvert, 1979
Levi-Strauss, Le Cru et le cuit, 1964
Michel Onfray, La raison gourmande, Grasset, 1995

Brillat-Savarin, Physiologie du Goût, 1975, Hermann

鄧景衡，符號、意象、奇觀─台灣飲食文化系譜，田園城市，2002
Les cinéastes et la table, CinémaAction-Cortlet, No. 108, 3e trimestre 2003
La Gourmandise-Délice d’un péché, Autrement, No. 140, Novembre, 1993\

拾貳、成績考核方式：
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