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L'objectif de notre cours est de connaitre la gastronomie francaise & travers
la lecture littéraire. A l'aide de la lecture du discours culinaire, depuis les
grands textes gastronomiques du début du 19e siécle, jusqu'au Gault—Millau
actuel, les étudiants se familiariseront avec la gastronomie francaise, classée
patrimoine de 'humanité,




ASARFCE RS D R B B Pos i M

-~ P ERESGER):
(=) "3ar ) (Cognitive fjHCO4E# 1 Cl = ~C2 B2 ~C3 B* ~C4 »47 -
Co ###~C6 £l
(=) "#ta , (Psychomotor f#£P)4E# @ Pl #-i ~ P2 8 F & ~ P3 M= 4k i -
PA Tk (v P5 p#s 1t PG 4]+
(z) "H& 5 (Affective MAAARE T Al &2 A2 F A3 £40 - A ,F'_%F] >
A5 piv S A6 P B

SRR TR T PR 2 B

(- e 38 p A WS Tiade, ~ THi & THL, $Ep g5
[ M ST HH PO HREC P AR ¢ - 5

(Z)E$ TO R 5§ 1-62 5 P> EH bR & 5 Tw (bl4e 0 32ie [ B 5K 5
$ R 5C3Ch~ COMPE > R ZHACETT » il LD BBk ) o

(Z)F G 2 TR P EASHBE TACDPei ) c HARE D BEHE
TIPSR | F S RITEA S T (P4
(blde: T A (9w ic 4 | 7 $16A ~ AD ~ BEFR » Bl35% 7] o )

AP B 1

P R(Y 2) P HR(FE=
o3 w7 HEDRGES) AR B | () i

N EAERHANWB EAFBA | initiation au discours culinaire | (2 G

francais

2 | FEBIARRARZTEAER connaitre la gastronomie e |G
francaise a travers la lecture
littéraire.

KEP L HH 2R mE o 2

g wE P& e g4
MBEBERREOBEFRE | % e 2 AT

2 | EBXAMERRER X R RIS E I & WE S PHREAR




AFARZ RFERF o AR EFER

ALk B Rs R R

e

BARBEAEAE $Bau 4 > L TR R 25k

IRALTE }
¢ =% VR B o
& T REFTAPRFLDOFEERY > Fi e ~ A fel Fr §
L] S
® FEXK B p B AL g B o S B 0 B A R
/ I\ § ﬁjé‘z 3 .
® St TR A RE L FERFECSMRE S 0 £ ER R
e SEER- S ESLR = S T
b B B9 ER 3 K-S e Pl R URE SR & KT B FOE I
‘ 333_. Ny i
& “iEp AE LS FIoRB ot o E 2 0w 2 EA -
VARRA SR =i
& Bt WRANLB{eHERA 2 BATRELE I pLIFL
T 8 Y fR AR AT i 4 o
¥ 27 3 iﬁy,":%ﬁ? "i;—&:i, ,Ll_%; 4:_"\:1'\’-i£ 1% o
& FFmE FARSE TSR A EFET 2L IR
Tlp e NN i - s
= [P AR m % (Subject/Topics) # 2
108/02/18~| __. _ ‘ \ '
1 108/02/94 Discours gastronomique : De Grimod a Gault—Millau.
108/02/25~ ) _ '
2 108/03/03 Aphorismes de Brillat—Savarin
108/03/04~ L ] o -
31 0s/03/10 | Les ingrédients (légumes, épices) dans la cuisine
francaise
108/03/11~ ]
4 108/03/17 La volaille
| 108/03/18~ A
108/03/24 | & tTutle
108/03/25~ ] .
6| 1os/03/31 | € foie gras (une question morale)
| 108/04/01~ )
108/04/07 | COT18€
108/04/08~
8| l0g/oa/14 | L€ fromage
108/04/15~ ] . ' N
9 s/ | L€ Pain, la patisserie BMTIAPEAE @RE
108/04/22~
10 # Ew
108/04/28 ]
108/04/29~ . . -
11 108/05/05 Les plats régionaux : La Provence, le Périgord
108/05/06~ ] '
12 108/05/12 Marcel Rouff, La vie et la passion de
Dodin—Bouffant, gourmet (1924)




108/05/13~ . .
31 08/05/19 La nouvelle cuisine (Gault—Millau, Bocuse)
14| 108705720~ o . - -
108/05/26 es cuisines exotiques en France : le couscous
108/05/2T~| & e sy
151 08/06/02 2Xx4HA
108/06/03~
16 .
108/06/09
108/06/10~
17 .
108/06/16
108/06/17~
18 .
108/06/23
G RREETRDL, EBAYAEL, RENLAEYERL,
i3 HC R
ARER
KEXE | T BHYK
% £ B A iClasseft B 2 T #,
ERaZ R X
f¥ 4 g Anthony Rowley, A table | La fete gastronomique, Gallimard ‘Decouverte’,
1994,
T " PRI s 1k s s L
T h Mg R e T L BT )
O E: 100 % @FEFE: % @HFFE 500 %
FOEE | emAE: %
P | et CMEMEBAPTT R ERENARL)) 400 %
TH3 4 4978 % 4% $u http://info.ais. thu edu tw/csp & ¢ Fib
b HF (%x http://www. acad. tku. edu. tw/CS/main. php) ¥ 7%k % " % fF % 5
A N L
XA BBELRRAFES R IR A ARRER A FE LA
THBAR0TOr $4F /¥ 4F 2019/1/4  18:14:33




